I PANZEROTTI VENGONO
FRITTI IN OLIO
DI SEMI DI GIRASOLE
ALTO OLEICO

@ IN COLLABORAZIONE CON
m BAFFETTOFOOD

PER LA PREPARAZIONE DEI PRODOTTI
VENGONO UTILIZZATI: OLIO D'OLIVA,
SALE, ZUCCHERO, LIEVITO, ACQUA,
OLTRE LE FARINE E GLI INGREDIENTI
PER LE FARCITURE COME DA MENU

TUTTI GLI INGREDIENTI SONO
DI PRIMISSIMA QUALITA
E DELLA NOSTRA TERRA

TRA I VOSTRI PREFERITI

PRODOTTO STAGIONALE, CHIEDERE DISPONIBILITA

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + 0,50€ / MOZZARELLA DI RISO INTEGRALE + 1€
’ RICOTTA FORTE + 0,50€ / ALTRE VARIANTI + 0,50€ / + 1€ l
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PANZEROTTI DOLCI

)
WGNORE W PUGLIES’
Impasto nero di seppia, salmone C Capocollo di Martina Franca, burrata

affumicafo,.s’rracciafe.lla, rucc?la, affumicata, pa’ré di pomodori secchi, @
olio aromatizzato agli agrumi datterini gialli

Squid ink dough, srr.moke.d sa! ot s’rr.accm'rella, Capocollo from Martina Franca, smoked burrata,
arugula, flavored oil with citrus fruit R : .
pate of sun-dried tomatoes, yellow datterini tomatoes

U’ PREZIO0S 3.0

Tartare di manzo, funghi cardoncelli, @

stracciatella affumicata, pate di olive
Beef tartare, cardoncelli mushrooms,
smoked stracciatella, olive pate

MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + 0,50€ / MOZ2ZARELLA DI RISO INTEGRALE + 1€
RICOTTA FORTE + 0,50€ / ALTRE VARTANTI + 0,50€ / + 1€




